PLAN DE ESTUDIO - INSTITUTO LATINO DEL

CUSCO
Ciclo 1
e Introduccidén a la gastronomia
e Técnicas basicas de cocina

e Equipamiento y organizacién del
taller

e BPM (Buenas Practicas de
Manufactura)

e Técnicas de comunicaciony
redaccidn

e Inglés técnico

e Cocinainternacional

e Cocina espafiola

e Cocinaitaliana

e Cocina mediterranea

e Cocina asiatica

e Cocina naturista y ecoldgica

e Logistica de comprasy
almacenamiento

e Atenciodn al cliente

e Liderazgo y comportamiento ético
Ciclo 3

e Panaderia basica

e Pasteleria basica

e  Marketing gastronémico

e Desarrollo de cartas y oferta
gastrondmica

e Cocina regional cusqueia
e Trabajo colaborativo
e Sostenibilidad ambiental

e Pescados y mariscos

Ciclo4

Instituto
Latino del
Cusco

\c

Organizacion de catering y eventos
Anilisis de costos y presupuestos
Cocina peruana contemporanea
Fast food

Cocina chifa

Chocolateria

Cocina nikkei
Supervisién y evaluacién de calidad

Gestién empresarial y nuevas
tendencias

Cocina de revalorizacién
Cocina creativa y de autor

Cocina tecno emocional

Cocina molecular

Seguridad alimentaria

Gestidn y supervision de personal
Competencias digitales

Industrias alimentarias



